Les Boissons :

Apéritifs :

Le Pastis d’Avignon bleu 2 c

La Perine, apérilil & &a poire 8 o
Apéritif da melon 8

Elayos, apérlif & lolive 8 ¢l

{servi pur ou alongé au schweppes)
Paslis 51 / Ricard ! Casanis 2 ¢l
Muscat de Beaumes de Venise 8 d
Kir 12 ¢l (cassis, pache, frambose)
Krroyal 12d

Coupe de champagne « Maison Feulliatte » 12 d
Coupe de Prosecco 12 ¢l
Portoartini /Suze 8 o

Campan 8 cl

Le spritz 20cl : Apérol ou Campan

Bieres

Pression blonde Pelforth

Demi 25¢c!

Pinte 50c

Pression ambrée bio Saison des amours
Demi 25¢l

Pinte 50c!

Pression Blanche Provercale Fada
Demi 25¢c!

Pinle 50d

Bouteile 33c! | Desperados, Duvel, Chouffe)
Bouteile 33¢] { Mort Subite blanchelrouge)

Alcools
Gal 27 &1 31 6d
Jack Daniels, Rhum ambré 4cl

Digestifs (voir serveur)

Eaux minérales

Vitel, San Pellegrino, Pemier fines bulles 100c!
Vitlel, San Pellegrino, Perrier fines bules 50
Sodas 33cl, jus de fruits 25¢!

Sirop & leau

Boissons chaudes
Café expresso, déca
Café au lait. Doubls, thé, infusion

Petite friture
Ou

Tarte biscuitée 3 la brousse
Qu

Gaspacho de légumeas grillés
Daube de boeuf

Cu
Supréme de volaille
Ou
P’; Filet de de St Piere
cose
‘ | Soupe de fruits de saison
Ou

\ )’4 Panacotta coulls de poire
y Ou

» .Coupo glacée (hors alcool)
Lo
) (e

20.2%

3,50€
6,50€

4,00€
7.50€

4,50€
8,00€
5,50€
6,50€

7,00€
8,00€

6,00€
4,00€
3,50€
2,50€

2,00€
3.50€

.

Entrées :

Pelite friture du Cabanon 85€

Ardoise Provengale pouvant étre partagée (voir serveur) 16€

Tarte biscuitée & la brousse et poivrens confits 85€
Tartare de boeuf limousin coupé au couteau 90g

non préparé, mesclun 1e
Carpaccio de sabre aux figues 12€
Gaspacho de légumes grillés et son sorbet 9€

Les salades (Midis en semaine)

La Bergére : Toasts de chévre, pommes de lerre, lardons, ceufs 13 €

La Burrata : tomatas anciannes colorées, Burrata crémeuse
et pesto maison 14€

La César : Salade Romaina, volaile panée, ceuf, parmesan,
vinaigrette césar 8¢

Plats :

Toumnedos de mignon de porc 3 la tapenade (200g),
embeurrée de pommes de terre el jus aux olives 19¢

Supréme de volaile basse température, pommes granaille
et ratatoudle, jus corsé au romarin 18€

Filat de St Piarre au pasto, nz sauté ail gingembre
ot petits légumes 20€

Linguine au pesto, copeaux de parmesan
ot tomates cerises robes 17¢€

Pavé de thon mi-cust créme vanillée,
écrasé de pommes de terre 3 I'ail confit 21€

Daube de boeuf, rz camarguals et carottes glacées 18€

Enfrecate Angus (Onigine Uruguay) 250g,
pommes grenaille, ratatouille et jus corsé 25¢€

Tartare de boeuf limousin coupé au couteau(180g),
non préparé, masclun et pommes grenaille 19€

® leBercail

RESTAURANT AU BORD DE L'EAU

Les Pizzas :

Prosciutto di Parma: Base tomate, Mozzarella-Emmental,
jambon de Pays roquelte, lomates cerises, parmesan,

balsamique réduit, pignons de pin 16 €
Margherita :

Base lomate, Mozzarella-Emmental, feudles de basilic,

olives nowes, billes de mozzarella et tomates cerses 12€
4 Fromages -

Base créme, Mozzarella-Emmental, Parmesan, Gorgonzola,
origan 15€
Pancetta

Base tomate, Mozzarella-Emmental. pancetta, champignons,
cignans rouges, tomates confiles, paprika fumé 14€
Végélarienne

Base tomate, Mozzarella-Emmental oignons rouges,
lomaltes cerises, roquelte, courgeties, poivrans
ot amandes effildes 13€

Reine ;
Base tomate, Mozzarella-Emmental, jambon blanc,
champignons, olives nores, ouf 14€

Chévre et Miel ;

Base créme, Mozzarella-Emmental, Fromage de chévre,
naix, origan, miel el olives noires 14€

Desserts :

Nougat glacé maison sorbet menthe &l nougatine 8€
Soups de frukts de saison et son sorbet 8¢
Panacotla, coulis de pore el ananas frais caramélise 8€
Tartedette au chocolat et glace buigare g€
Café gourmand [voir serveur) 8€
Les Coupes glacées:

Dame Blanche, café ou chocolat hageois 8€
Colonel ou Williamine 10€

Parfums: Vanille. chocolat, café fraise, passion, citron jaune,
citron vert, poire, pistache et caramel

1 boule 25¢€
2 boules 45¢€
3 boules 6€

Carte des vins

Notre Selection Verre 14c
Le pot du Bercail 35€

Rouge : LesVignerons du Gard, cuvée Acantalys, AOC Cales du Rhine
Rosé - Clos Real, Caté Mer, IGP Méditérranée
Les Vignerons de Balma Venitia IGP Ventoux

Nos Vins Rouges

Les Petites Giteries, IGP terres du Midi

Demaine Sant Laurent AOC Cotes Du Rhine

Chateau Pesquié, Cuvée Les Terrasses, AOC Ventoux 45€
Chateau St Sauveur, L'Homme de Coeur, AOP ventoux =1

Damaine Fontaine du Clos, Cuvée Les reflets de Fame, AOC Vacqueyras 65 €
Domaine Bolsson, ACC Calranne, Cru Classe

Chédeau La Canargue, AOC Luberon B

Domaine Louls Chéze, Cuvée Caroline, AOC Saint-Joseph

Domaine de Pignan, AOC Chateauneuf-du-Pape 9€
Chéateau Mont-Redon, ACC Chéateaunauf-du-Pape

Nos Vins Rosés

Verre 14cl

Verre 14dd

Las Dwines Restanques, IGP Var

Domaine Paradis, Cuvée Essenciel, AOP Coleaux dAix én Provence  45€
Domaine de la Grande Sieste, Cuvée Rosé de Réve, IGP Pays dOc
Vignerans de Tavel, Trésors des sables BS5S€E
Domaine de |a Crote. Cuvée Eloge, AOC Cotes de Provence, Cru classe
Nos Vins Blancs Verre 14cl

Les vignercns du Gard, cuvée Les Acanthes, 100% Viegnier, IGP Gard
Domaine du Tariquet, 1éres Grives, Moelleux, IGP Cotes de Gascogne 4.5 €

Chateau Pesquig, 100% Chardannay, AOC Ventoux 6€
Domaine de Pélaquié, AOC Cotes du Rhone Villages Laudun
Domaine Marrenon, Cuvée Grand Marrenon, AOP Luberon G€E

Domaine de la Grande Sieste, blanc de réve, IGP Pays d'Oc

Domaine Louis Chéze, Cuvee Roree, ACC Sani-Joseph

Domaine de Pignan. AOC Chateauneuf-du-Pape 9€
Chiteau Mont-Redan, AOC Chateauneuf-du-Pape

Nos Champagnes et Pétillants

Presecco D.O.C, vin pétilant doux GE
Maison Nicolas Feuilatte, Réserve Exclusive, Brut blanc 9€
Maison Nicolas Feuilatie, Réserve Exclusive, Brul rosé

Maison Nicolas Feuilatte, Cuvée Palmes d'or, Vintage

Famille TatSrger, Cuvée Prestige, Brul Blanc

Menu Pit.choun jusqﬁ'a 10ans
Volaille panée

u
Cabillaud pané

Accompagné de
pommes de terre grenaille
-

Coupe 2 boules
*

1 sirop au choix

12

Prix nets - Service compris - La Maison n'accepte pas les chéques.

1€
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