APERITIF

DEPUIS
Le Pastis Manguin 2 cl ]965 4.00
La Perrine, apéritif a la poire 8 cl 6.00
Apéritif de melon 8 cl 6.00
Olitchin, apéritif a l'olive 8 cl (servi pur ou allongé au schweppes) 6.00
Pastis 51/ Ricard / Casanis 2 cl 3.00
Muscat de Beaumes de Venise 8 cl 4.00
Kir 12 cl (cassis, péche, framboise) 5.00
Kirroyal 12cl 12.00
Coupe de champagne « Maison Piper-Heidsieck » 12 cl 11.00
Coupe de Prosecco 12 cl 7,00
Porto/Martini /Suze 8 cl 5.00
Campari 8cl 5.00
Le spritz 20cl: Apérol ou Campari 10.00
BIERES
Pression Blonde Pelforth Pression Blanche Fada Provencale
Demi 25cl 5,00 € Demi 25cl 5.50 €
Pinte 50cl 9,00 € Pinte 50cl 10.00 €
Bieres bouteilles 7.00€
Chouffe, Duvel, Desperados, Mort Subite blanche et Kriek 33cl
ALCOOLS
Get 27 et31 6cl 7.00
Jack Daniels, Rhum ambré Saint James 4cl 8.50
Digestifs (voir derniére page)
EAUX MINERALES ET SOFTS
Vittel, San Pellegrino, Perrier fines bulles 100cl 7.00
Vittel, San Pellegrino, Perrier fines bulles 50cl 5.00
Sodas 33cl, Jus de fruits 25c¢l 4.00
Sirop al'eau 2.50
BOISSONS CHAUDES
Café expresso, déca 2.50

Café au lait, double, thé, infusion 3.70



le Bercail

RESTAURANT AU BORD DE L'EAU

Menu

Tous nos plats et préparations sont faits maison

cnitreesd
Velouté de cépes, huile de truffe et croustillant de pain toaste

Tataki de thon sashimi, meli mélo de sésame et pomme granny,
condiment d’ agrumes

CEuf parfait en coque de courge, crémeux de courge,
croustillant d'épinards et mouillette de pain toasté

Friture de Joéls et sa sauce Tartare

Plats

Notre daube de boeuf, jus réduit, légumes du moment rotis et
mille-feuille de pomme de terre

Ballotine de volaille, jus aux cepes, legumes du moment rétis et
mille-feuille de pomme de terre

Filet de bar juste cuit, jus réduit de carapaces, legumes du moment rétis et
mille-feuille de pomme de terre, huile de safran

Plateaw de [romages affinés

C Voir Carte des Glaces )
Desserts et Glaces g

Soufflé glace aux fruits confits et limoncello,
émulsion de fruits rouges

Tarte fine aux pommes cuites minute, créme fraiche d’Isigny
(a commander en début de repas)

Creme brulée a la vanille de Madagascar et grand Marnier ( sans alcool )

12 €

13 €

26 €

24 €

26 €

13 €

9¢€

10 €

8 €



