le Bercail

RESTAURANT AU BORD DE L'EAU

Menu

Tous nos plats et préparations sont faits maison
aaréees
Croustillant de saumon gravelax, crémeux aux fines herbes et au citron
CEuf dur mayonnaise a la moutarde de mout de raisin et brisures de truffe
Petites seiches et artichaut en barigoule provencale

Crémeux de butternut a la noisette et espuma de créme aux cepes

Nos fritures de Joéls accompagneées de leur sauce fromage ail et fines herbes

Plats

Notre daube provencgale a notre fagon,
mille-feuille de pomme de terre et légumes du moment

Parmentier de canard, jus réduit et salade verte

Filet de poulet réti, sauce cremeuse aux champignons,
mille-feuille de pomme de terre et légumes du moment

Dos de cabillaud en matelote, oignons, lard et champignons,
mille-feuille de pomme de terre et légumes du moment

Risotto de légumes, créme de champignons et grana padano
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Plateau de fromages affinés

Tarte fine aux pommes cuites minute, creme fraiche d'Isigny
(a commander en début de repas )

Délice au chocolat et a la cerise Amarena, facon forét noire

Pot de creme vanille et caramel

12 €

10 €

26 €

21€

23 €

24 €

26 €

13 €

10 €

9€



VINS ROUGES

VERRE 50 CL

Vignobles Plaimont, Cuvée Maestria, AOC Madiran
Bouche charnue, aromatique riche et gourmande.

Famille Long, Cuvée En Long En Large et En Travers, IGP Méditerranée
Attaque franche avec une belle gourmandise sur des tanins tres fins

Famille Perrin, Cotes du Rhone Réserve, AOP Cotes du Rhéone 6.50
Fruité et charnu avec de beaux tanins et une belle aromatique

Domaine Paul Jaboulet Ainé, Cuvée Les Jalets, AOP Crozes Hermitages
Notes de cerises, myrtilles (fruits noirs frais), subtilement tannique

Domaine Fond Croze, Cuvée Confidence, AOP Cotes du Rhone 23.00
Aromes de fruits noirs et d’épices avec des tanins fondus et soyeux

Clos Réal, Cuvée Clos Réal, AOP Cotes de Provence
Equilibré en bouche avec une finale aux arobmes de baies, fruits noirs, épices

Domaine Fond Croze, Cru Cairanne, AOP Cotes du Rhéne 8.00
Vin complexe et équilibré, des tanins bien présents et structurés

Domaine la Croix des Pins, Cuvée La téte a l’envers, AOC Ventoux
Concentré de fruits noirs et d’épices, vif, franc et rafraichissant

Chateau Puech Haut, Cuvée Lavabre, AOP Pic Saint Loup 12.00
Vin complexe, tanique et racé qui réaffirme l'élégance des vins du Languedoc

Domaine Louis Cheéze, Cuvée Caroline, AOP Saint Joseph 700% Syrah

Bouche ample et trés charpentée avec une persistance aromatique en fin de bouche

PRIX TTC EN €UROS - SERVICE COMPRIS
LA MAISON N'ACCEPTE PAS LES CHEQUES -
TICKET RESTO LE MIDI EN SEMAINE - ANCV 50€ PAR TITULAIRE DE CARNET

75 CL
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52.00




