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ENTRÉES
Crémeux de Butternut, noisettes et

espuma de cèpes

Mille feuille de saumon gravelax,
fromage frais aux fines herbes 

PLATS
Noisette d’agneau rôtie aux épices façon tajine 

Dos de cabillaud en papillote et légumes du moment,
beurre monté au citron et fines herbes

DESSERT
Tendresse de chocolat et cerise amarena, crème vanille 

                   Tarte fine aux pommes cuite minute et sa crème d’Isigny
  

59€ / personne
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LE BERCAIL 
RESTAURANT AU BORD DE L’EAU 

Le Cocktail de L’Amour 
Préliminaires 

Servi avec une coupe de Champagne 


